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Freitag wird es bei uns spritzig! Deswegen gibt es vier Sprizz Ge-
tränke zum Preis von drei, serviert auf der Etagere mit Salzmandeln 
und Oliven. Der perfekte Start ins Wochenende für 34.90!

JEDEN FREITAG 16 - 20 UHR

FIZZY
FRIDAY

sa
ba

to

So kann der Abend beginnen! Ob als Aperitif vor dem Restaurant-
besuch oder die ersten Drinks der Partynacht: Happy Hour mit allen 
Cocktails und Longdrinks für 8.50, alkoholfreie Cocktails für 6.00

JEDEN SAMSTAG 17 - 19 UHR HAPPY HOUR

SATURDAY
NIGHT FEVER

Am Donnerstag heißt es bei uns Tapas auf italienisch!
Deswegen erhältst Du fünf Tapas all‘ Italiano Deiner Wahl,
dazu ein Glas Wein 0,1l oder eine Flasche Birra Moretti für 24.00.

JEDEN DONNERSTAG

TAPAS
THURSDAY
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CAFFÉ – BEVANDE
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E TAFELWASSER SPRITZIG/NATURELL      0.5L 4.50 1.0L 6.50

Auf Wunsch «Infused» mit frischen 
Kräutern oder Früchten       0.5L 5.30 1.0L 7.50

ACQUA MORELLI      0.25L 3.20 0.75L 7.20
Mineralwasser aus Italien, medium/still

FATTO IN CASA - LIMONATA UND EISTEE:     0.5L 6.90 1.0L 12.90
SOLE DI TROPICALE
Ananassaft, Maracujanektar, Soda
MANGO E CITRONELLA*

Schwarztee, Mangosirup, Zitronengras
FRAGOLA E MENTHA*

Grüntee, Erdbeersirup, Mojitosirup
LAMPONE PESCA*

Himbeersirup, Pfirsichsirup, Zitronensaft, Soda
SAMBUCA VANILLE AROMA*

Holunderblütensirup, Vanillesirup, Limettensaft, Soda

BI
RR

A

BIRRA MORETTI*    3.90
WOLTERS PILS* / RADLER*   3.50
WITTINGER ALKOHOLFREI*   3.50
WITTINGER HEFEWEIZEN*     6.00
WOLTERS HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI*    6.00

0.33L 0.5L

AMERICANO* 3.90
ESPRESSO* / DOPPIO* 2.90 / 3.80
ESPRESSO MACCHIATO* 2.80
AFFOGATO* mit einer Kugel Vanilleeis 5.00
CAPPUCCINO* 4.20
LATTE MACCHIATO* 4.60
CAFFE LATTE* / FLAT WHITE* 4.60
HEISSE SCHOKOLADE 4.20
GLAS TEE 3.20

Unser Kaffee: Nachhaltig angebaut und geröstet hier in der 
Autostadt. Probiere unsere Mischungen, die wir schonend im 
Heißluftverfahren rösten. Unsere Kaffees, Informationen zur 
Herstellung und allerhand Nützliches rund um Kaffeekultur 
findest Du in der ERSTEN SAHNE – im Zeithaus.
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APEROL SPRIZZ CLASSICO* 8.90
Aperol, Prosecco, Soda
APEROL PASSION SPRIZZ* 9.90
Aperol, Prosecco, Maracujanektar

CAMPARI SPRIZZ* 9.90
Campari, Prosecco, Soda
PAMPELLE SPRIZZ*  9.90
Pampelle Gin, Prosecco, Soda
LIMONCELLO SPRIZZ* 9.90
Limoncello, Prosecco, Bitter Lemon
ROSATO SPRIZZ* 9.90
Ramazzotti Rosato, Prosecco Rosé, Yuzu Tonic
SARTI SPRIZZ* 9.90
Sarti, Prosecco, Bitter Lemon
HIBISKUS SPRIZZ* 9.90
Ramazzotti Rosato, Prosecco Rosé, Hibiskus Tonic, Soda
PESCA SPRIZZ* 9.90
Pfirsichlikör, Prosecco, Maracujasaft
CHERRY LEMON SPRIZZ* 9.90
Marendry Bitter, Prosecco, Bitter Lemon
HUGO ROSÉ* 9.90
Holunderblüten- und Beerensirup, Limette, Minze, Prosecco Rosé

0.2L 0.75L
BIANCO
BIANCO SALENTO IGT* Apulien, Italien
PINOT GRIGIO Venetien, Italien
COLLI PESARESI* Apulien, Italien
LUGANA DOC* Lombardei, Italien

ROSSO
PRIMITIVO PUGLIA IGT* Apulien, Italien

ROSATO
VENOSA ADOR* Basilicata, Italien
ROSE SALENTO* Apulien, Italien

VI
NO

SCAVI & RAY* Prosecco Frizzante DOC
SCAVI & RAY* Prosecco Rosé DOC
SCAVI & RAY* Sparkling alkoholfrei

0.75L0.1L

PROSECCO – SPRIZZ

 6.90
 7.90
 7.90
 8.90

 8.90

 7.90
 7.90

 23.50
 27.50
 27.50
 27.90

 27.90

 24.90
 24.90

 6.90
 6.90
 4.90

 35.00
 35.00
 28.00





APEROL SOUR* 9.90
Aperol, Zitronenzeste, Zuckersirup, veganer Eiweißersatz
PIÑA COLADA MULE* 10.90
Batida de Côco, Ananassaft, Limettensaft, Ginger Beer
COCO BASILICO* 12.90
Gin, Basilikum Limonade, Kokospüree
BERRY BELLA NOTTE* 12.90
Vodka, Beeren, Holunderblüten- & Beerensirup,
Limettensaft
C‘EST CHIC* 13.50
Vermut, Campari, Holunderblüten- und Beerensirup,
Limettensaft, Hibiskus Tonic
MAI(LAND) TAI* 13.50
Havana 3 Years, Amaretto, Cointreau, Limettensaft,
Ananassaft
BERGAMOTTE MOJITO*     13.50
Gin Malfy Limone, Bergamotte, Limette, Minze,
Mojitosoda

AMORE MIO* 13.50
Rum, Cranberry, Kokospüree, Himbeersirup
APEROL SLAMMER* 13.50
Aperol, Cointreau, Zitrone, Pfirsichlikör, Maracuja
SICILY ISLAND ICE TEA* 14.50
Gin, Rum, Vodka, Chinotto Likör, Zitrone,
Bergamottesirup, Fritz Kola
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COCKTAIL ITALIANI

Wir sind BIO-zertifiziert: DE-ÖKO-001 
Zutaten aus nicht-ökologischer Herkunft
erkennst Du am: *
Alle Preise in EUR inkl. gesetzl. MwSt.
Zu Allergenen und Zusatzstoffen geben unsere 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gern Auskunft.





COCKTAIL CLASSICS

AMARETTO SOUR* 10.90
Amaretto, Zuckersirup, Zitronensaft
GIN & MO* 12.90
Gin Malfy Arancia, Limette, Mojitosoda
SEX ON THE BEACH* 12.90
Vodka, Pfirsichlikör, Cranberry, Orangensaft
CAIPIRINHA* – TYPISCH BRASILIANISCH 12.90
Cachaça, Limette, Rohrzuckersirup
MONDO PUNCH*     12.90 
Gin, Amarettosirup, Ingwersirup, Zitrone, Apfelsaft
CAESARS LEMONADE* 13.50
Limoncello, Galliano Vanilla, Gin Malfy Limone, 
Ginger Ale, Zitronensaft
LONG ISLAND ICE TEA*  14.50
Gin, Rum, Vodka, Orangenlikör, Rohrzuckersirup,
Zitrone, Fritz Kola
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VERONA SUNRISE* 7.50
Ananas, Orange, Grenadine
MANGO LADY* 7.50
Mangosirup, Orangensaft, Bitter Lemon
VIRGIN PASSION SPRIZZ* 8.00
Bittersirup, Maracuja, Scavi Sparkling alkoholfrei
VIRGIN SENZA PIOMBO* 7.50
Himbeer- & Bittersirup, Limette, Tonic Water
AMALFI SPRIZZ* 9.90
Zitronenlikör alkoholfrei, Mojito-Soda,
Scavi Sparkling alkoholfrei
VIRGIN BERGAMOTTE GIN FIZZ* 9.90
Gin alkoholfrei, Bergamottesirup, Zitrone, Soda
VIRGIN MONDO PUNCH* 9.90
Gin alkoholfrei, Amarettosirup, Ingwersirup,
Zitrone, Apfelsaft
FINE RASPBERRY FIZZ* 9.90
Gin alkoholfrei, Zitronensaft, Himbeersirup, Ginger Ale

Wir sind BIO-zertifiziert: DE-ÖKO-001 
Zutaten aus nicht-ökologischer Herkunft
erkennst Du am: *
Alle Preise in EUR inkl. gesetzl. MwSt.
Zu Allergenen und Zusatzstoffen geben unsere 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gern Auskunft.





NEGRONI – GIN TONIC

GOLDBERG TONIC
GOLDBERG MEDITERANNEAN
GOLDBERG GRAPEFRUIT
GOLDBERG HIBISKUS
GOLDBERG YUZU

GIN
TONIC*

Gin Tonic wie Du ihn magst: 
Wähle einen Gin und Tonic.

GIN TONIC 11.90

GI
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C
MALFY GIN ORIGINALE / ROSA
MALFY GIN LIMONE / ARANCIA
DEL PROFESSORE Á LA MADAME
BÈRTO DISTILLED DRY GIN
BÈRTO OLD TOM GIN
POLI MARCONI
BIG GINO
PORTOFINO
ZU PLUN
EDELSCHWARZ
GINFUSION
ETSU GIN

Bittersüss & eiskalt!
Stell‘ Dir Deinen Negroni mit unserem 
Baukasten zusammen und wähle je eine 
Komponente Gin, Vermut und Bitter. 
Auf den guten Geschmack unserer Bar-
keepers kannst Du Dich natürlich auch 
verlassen.

NEGRONI  10.90

MALFY GIN ORIGINALE / ROSA
MALFY GIN LIMONE / ARANCIA
DEL PROFESSORE Á LA MADAME
BÈRTO DISTILLED DRY GIN
BÈRTO OLD TOM GIN
POLI MARCONI
BIG GINO
PORTOFINO
ZU PLUN
EDELSCHWARZ
GINFUSION
ETSU GIN

GI
N

CARPANO BIANCO
CARPANO ANTICA FORMULA
MARTINI AMBRATO 
MARTINI RUBINO 
SCAVI VERMOUTH DI TORIN
BERTO SUPERIORE ROSSO
1757 CINZANO
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RAMAZZOTTI ROSATO
CAMPARI
APEROL 
MARENDRY
LUXARDO
MARTINI
BÈRTO BITTER BI

TT
ER

NEGRONI*





TRAMEZZINI
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TRAMEZZINI ANTIPASTI 9.90
Pesto*, Antipasti, Ricotta (vegi)

TRAMEZZINI TONNO 8.90
Thunfisch, Mayo, Salat, Tomate

TRAMEZZINI PECORINO 10.90
Al forno: Parmaschinken, Pe-
corino, Rucola, Sambal Olek*

TRAMEZZINI DI PARMA 11.90
Parmaschinken, Mozzarella, 
Pesto*, Tomate

BRUSCHETTA VERDURE 7.90
Oliven, Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch

BRUSCHETTA AVOCADO 8.50
Büffelmozzarella, Kirschtoma-
ten, Rucola

FOCACCIA CAPRESE 8.90
Mozzarella, Tomate, Pesto*,
Salat

FOCACCIA SALSICCIA 10.90
Salsiccia, Pesto*, Salat, Tomate
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PARMESAN GEBÄCK 2.50

ROSMARIN-SALZMANDELN 3.50

GRÜNE OLIVEN 3.90

CREMA ALL‘ AGLIO 3.90

TOMATE-MOZZARELLA 3.90

BLÄTTERTEIG mit Ragout 3.90

FOCACCIA 3.90
mit zweierlei Oliventapenade

AUBERGINENRÖLLCHEN 3.90
mit Mozzarella und Basilikum

PIZZASCHNECKE 3.90
mit Rucola, Zwiebel und Tomate

VITELLO TONNATO 5.00

GARNELEN 5.00
mit Knoblauch und Olivenöl
im Ofen gegart

PECORINO & WEINTRAUBEN 5.00

PARMASCHINKEN 5.00



GELATO
SPAGHETTIEIS CLASSICO 7.90 
mit Vanilleeis aus unserer 
Manufaktur, Erdbeersauce, 
weißen Schokoraspeln und 
Sahne
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TORTA DELLA NONNA 2.90
die Mondo Italiano Speziali-
tät: süße Vanille-Zitronen-
crème auf feinem Mürbeteig

TORTA CAPRESE 3.50
Schokoladen-Mandelkuchen

DOLCI

TORTAS

Wir sind BIO-zertifiziert: DE-ÖKO-001 
Zutaten aus nichtökologischer Herkunft
erkennst Du am: *
Alle Preise in EUR inkl. gesetzl. MwSt.
Zu Allergenen und Zusatzstoffen geben unsere 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gern Auskunft.



Wir sind BIO-zertifiziert: DE-ÖKO-001
Ein paar wenige Zutaten aus nicht ökologischer Herkunft erkennst Du am: *

Alle Preise in EUR inkl. gesetzl. MwSt. Zu Allergenen und Zusatzstoffen 
geben unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gern Auskunft.

AUTOSTADT RESTAURANTS
STADTBRÜCKE · 38440 WOLFSBURG

RESTAURANTS@AUTOSTADT.DE
AUTOSTADT.DE
0800 6116600


