Geniefien Sie kulinarische
Ausflige in unseren Restau-
rants. Mit Hand und Herz
kochen wir taglich frisch und
vital mit Fisch und Fleisch

sowie vegetarisch und vegan.

Pasta, Kaffee, Brot und Eis
stellen wir in unseren Manu-
fakturen nach traditioneller
Handwerkskunst her. Und
das, was nicht selbst erzeugt
wird, verfeinern wir nach
eigenen Rezepturen. Die
Zutaten, die wir fir unsere
Gerichte verwenden, sind
Uberwiegend, regional und
saisonal. Sie werden mit
Rucksicht auf Tierwohl und
Umwelt fair erzeugt und
gehandelt.

RESERVIERUNGEN
Buchungen fiir alle Autostadt
Restaurants sind dber die Web-
site der Autostadt Restaurants
und tber OpenTable maoglich.

ANDERUNGEN VORBEHALTEN

LAGUNE

SUSSE SOMMERSPECIALS AUS
UNSERER MANUFAKTUR

Juli

- Eis: Joghurt-Heidelbeere

- Kuchen: Matcha-Cheesecake

August

- Eis: Limoncello

-> Kuchen: Heidelbeerrolle, gefillt
mit Sahnecreme

September

- Eis: Caramel-Crunch

- Kuchen: Brombeer-Apfel-
Quarkschnitte

KAFFEE-UND-KUCHEN-SPECIAL
Montag bis Freitag, 14:30 bis 17 Uhr
Etwas Stfles am Nachmittag — das
muss einfach sein. Lassen Sie sich ein
Stick unseres heifd begehrten Monats-
kuchens und dazu eine Kaffeespeziali-
tat Ihrer Wahl schmecken.

6,90 €

JuLl

Matjes

Endlich wieder Matjeszeit! GeniefRen
Sie frischen Matjestatar auf knuspri-
gem Rosti mit Apfel, Schalotten und
Gewdurzgurke. Dazu schmeckt ein Glas
Weifdwein oder Rotwein (0,1 Liter)
oder ein Glas unserer hausgemachten
Limonade (0,2 Liter).

17,90 € pro Person

AUGUST

Pfifferlinge

Ab 5. August

Zur Pfifferlingsaison verfuhrt Sie unser
,Sommergold*, ein cremiges Risotto
mit frischen Pfifferlingen, feinem Par-
mesan, duftendem Zitronenthymian
und einem Hauch Truffelol. Dazu emp-
fehlen wir ein Glas Sauvignon Blanc
(0,1 Liter) oder unsere hausgemachte
Limonade (0,3 Liter) — geschmacklich
wie farblich ein perfektes Paar.

19,90 € pro Person

SEPTEMBER

Zwetschgen

Jetzt haben Zwetschgen Hochsaison —
und ihren grofden Auftritt auf unserem
Teller: Geniefien Sie saftige Zwetsch-
genknddel mit feinen Zimtbroseln und
luftigem Vanilleschaum.

8,90 € pro Person

KUCHENPARTY

26. September, 18 bis 22 Uhr

Erleben Sie einen Abend voller Ge-
schmack und Vielfalt: An acht Livesta-
tionen prasentieren unsere Restaurants
feine Kostproben ihres kulinarischen
Kénnens. Wir starten mit einem Aperi-
tif aus dem ,Mondo Italiano* und
herzhaften Happchen aus unserer Bio-
Backerei. Weiter geht es mit feinen
K&stlichkeiten aus dem ,BEEF CLUB
Fire & Salt“ und handgemachter Pizza
und Pasta aus dem ,AMano*. Als be-
sonderes Highlight erwartet Sie die be-
rihmte Volkswagen Currywurst,
Uberraschend neu interpretiert. Natur-
lich darf auch unser Eis vom kalten
Stein nicht fehlen. Ein aromatischer
Kaffee, frisch gerostet im Café | Erste
Sahne*, rundet die Genussreise ab.

79 € pro Person

Inklusive Aperitif, Wein, Bier,
Wasser und Kaffee

SOMMERLICHE EISZEIT

Zeit fur eine sufde Erfrischung: Unser
Sommereisbecher verfiihrt mit zwei
Kugeln cremigem Joghurteis, frischen,
bunt gemischten Beeren und einem
Klecks locker geschlagener Sahne.
Leicht, fruchtig und genau richtig fur
heif3e Tage.

6,50 €

AMANO

Willkommen im italienischen Familien-
restaurant in der Autostadt! Zelebrie-
ren Sie die mediterrane Esskultur mit
Pizza aus dem Steinofen, handge-
machter Pasta, knackigen Salaten und
késtlichen Desserts.

ESTATE ITALIANA

Juli

-» Gnocchi estivi mit Tomatensauce,
Cherrytomaten, Buffelmozzarella
und Basilikumpesto
15,90 €

-» Pizza Bresaola mit Tomatensauce,
Mozzarella, italienischem Rinder-
schinken, Rucola und Zitrusél
17,90 €

August

- Maccheroni al tartufo mit Truffel-
sauce, Cherrytomaten, frisch geho-
beltem Truffel und Basilikumpesto
19,90 €

-» Pizza Bufala mit Tomatensauce, Oli-
ven, bunten Tomaten, Buffelmozza-
rella und Zitrusél
17,90 €

September

- Pipe rigate mit Pfifferlingen, Toma-
tensauce, Zwiebeln, Cherrytomaten,
Buffelmozzarella und Rucola
18,90 €

-» Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella,
Pfifferlingen, Cherrytomaten, Oliven
und Rucolapesto
16,90 €

KINDERGEBURTSTAG

Ein Kindergeburtstag in unserem
italienischen Restaurant kommt immer
gut an. Auf das Geburtstagskind war-
tet eine Uberraschung — und naturlich
ein Geburtstagsstandchen.

9,90 € pro Kind

Das Geburtstagskind zahlt nichts.
Auf Wunsch Geburtstagskuchen
mit Widmung: 25 €

EINSCHULUNGSBUFETT

16. August, 12 bis 15 Uhr

Endlich Schulkind! Dieses besondere
Ereignis konnen Sie bei uns feiern: Un-
ser Einschulungsbufett ist mit diversen
Vorspeisen, Lasagne, Saltimbocca und
anderen italienischen Leckereien reich
bestiickt. Und die Dessertauswahl
schmeckt nicht nur den Kleinen.

36 € pro Person
Einschulungskinder zahlen nichts

An Tagen, an denen Konzerte auf
der Lagunenbdihne stattfinden,
ist der Eintritt ab 18 Uhr nur mit
gultiger Konzertkarte méglich.

03/125

SEITE 5



SEITE 6

ITALIENISCHES FRUHSTUCK

Ab September, jeden Samstag und
Sonntag, 8:30 bis 11 Uhr

Geniefen Sie unsere italienischen
Frahstiicksspezialitaten, zum Beispiel
verschiedene Schinken-, Salami- und
Kasesorten, Cannoli, Panna cotta und
feine Eierspeisen. Kinder kénnen sich
stfRe und herzhafte Pizzen selbst be-
legen. Dazu servieren wir italienische
Kaffeespezialitaten, Safte oder ein
Glas Secco.

25,90 € pro Person

ESSZIMMER

PLATZ ZUM FEIERN

Im ,Esszimmer* sind Sie genau richtig,
wenn Sie mit 30 bis 100 Personen einen
besonderen Anlass feiern wollen. Ge-
nieflen Sie bei uns schéne Stunden mit
Ihrem Team oder im Familien- und
Freundeskreis.

EIN BUFETTVORSCHLAG

- Pflucksalate aus eigenem Anbau,
dazu Dressingauswahl

- Carpaccio vom Rind

-» Brotauswahl aus unserer Backerei
,Das Brot.“ und Fassbutter
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- Klare Gemusebruhe mit Gemuse-
einlage und Knopfle (vegan)

- Ragout vom Kalb, Kartoffelgratin,
Bohnen und grober Senf

-» Lachsspief3 (MSC) mit Gemuse-
Couscous und Blattspinat

-» Singapur-Curry mit Korianderreis,
gegrilltem Rauchertofu und Mungo-
bohnensprossen

-» Hausgemachter Kasekuchen mit
Himbeersauce

-> Eisauswahl aus unserer Manufaktur,
dazu Toppings und Saucen

- Kasevielfalt vom Backensholzer Hof

38,90 € pro Person

KOCHWORKSHOP

12. September, 18 bis 22 Uhr

Egal ob Einsteiger oder Hobbykoch —
in diesem Workshop bekommen Sie
Gelegenheit, lhre Kochkunste auszu-
bauen und neue Rezepte kennenzu-
lernen. Unter fachkundiger Anleitung
unserer erfahrenen Kéche zaubern Sie
feine Gerichte, die nicht nur késtlich
schmecken, sondern auch gesund
sind. Freuen Sie sich auf gemeinsames
Kochen, praktische Tipps, kreative Re-
zepte und ein spatsommerliches
Men, das Lust auf mehr macht.

Dieses Menii kochen wir gemeinsam:

Gebeizter Saibling
Lauwarmer Bohnensalat, Wiesen-
krauter, weier Pfefferschaum

Schaumsuppe von Pfifferlingen
Croustillant mit Pfifferlingen,
gerosteter Speck, Petersilienol

Rosa Riicken vom Rotwild, auf
Holzkohle gegrillt

Selleriecreme, glasiertes Feldgemuse,
Trauben-Holunderjus

Saftiger Gugelhupf
Zwetschgenroster, Walnusseis,
Amaretto-Gel

99 € pro Person
10 bis 15 Personen
Jetzt anmelden

TORTENWORKSHOP

6. und 20. September, 14 bis 18 Uhr
Lust auf ein sufRes Abenteuer? Dann ist
unser Tortenworkshop genau das
Richtige fur Sie! Ob Backneuling oder
passionierter Hobbybackerin — bei uns
sind alle willkommen. Gemeinsam
widmen wir uns der Kunst der Torten-
dekoration: von der Teigzubereitung
bis hin zu kreativen Verzierungen.
Schritt fur Schritt zaubern wir kleine
Meisterwerke, die nicht nur fantastisch
aussehen, sondern auch himmlisch
schmecken. Freuen Sie sich auf viele
Profitipps, neue Techniken und eine
entspannte, genussvolle Workshop-
Atmosphare.

99 € pro Person

Inklusive Torte (2 18 cm) zum Mit-
nehmen, Kaffee und Softgetranken
Bis 10 Personen

Jetzt anmelden

EINSCHULUNGSBUFETT

16. August, 12 bis 15 Uhr

Endlich Schulkind! Der erste Schultag
ist etwas ganz Besonderes — und ein
schéner Anlass zum Feiern. Genief3en
Sie diesen Moment gemeinsam mit
der ganzen Familie bei unserem liebe-
voll zusammengestellten Einschulungs-
bufett — voller Leckereien fur Grof3
und Klein.

36 € pro Person
Einschulungskinder zahlen nichts.

ANDERUNGEN VORBEHALTEN

CHAMPAGNER-BRUNCH

19. September, 10 bis 14 Uhr

Starten Sie genussvoll in Ihr wohlver-
dientes Wochenende mit einem ele-
ganten Champagner-Brunch. Freuen
Sie sich auf erlesene Kostlichkeiten wie
feine Antipasti, Raucherlachs, Kiirbis-
gnocchi, zartes Roastbeef und sufde
Verfuhrungen wie Zwetschgen-Crum-
ble und Panna cotta. Wir begriif3en Sie
mit einem Glas Champagner. Kaffee-,
Tee- und Softgetranke sind inklusive.
59 € pro Person

BEEF CLUB

Unser ,,BEEF CLUB Fire & Salt“ hat nicht
nur Fleisch zu bieten. Lassen Sie sich
Uberraschen und begeistern!

MITTAGSSPECIAL

Donnerstag bis Montag, 12 bis 14 Uhr
Unsere taglich wechselnden Lieblings-
gerichte vom Grill oder aus dem
Smoker — auch vegetarisch. Solange
der Vorrat reicht.

-» Donnerstag: BEEF CLUB Cut
- Freitag: Lachsfilet

- Samstag: Hahnchensteak

-> Sonntag: Spareribs

-» Montag: Burger Day

19,90 € pro Portion
Inklusive Softgetrank (0,2 Liter)

KONZERT-SPECIAL
Menii an den Konzertabenden,
ab 18 Uhr

Vorspeise: gegrillte Wassermelone,
Feta, Minze und geréstete Salzmandeln

Hauptgang: BEEF CLUB Cut (200 Gramm),
,low and slow“ gegart und tiber dem
offenen Holzfeuer gegrillt, geschnitten
serviert, mit buntem Blattsalat, spani-
scher Peperonata und Pommes frites

Dessert: Zitronen-Basilikum-Mousse
mit Meersalz-Karamell und Beeren
55 € pro Person

SOMMERSALAT

Juli bis September

Sommerlicher Salat aus Feta, gegrillter
Wassermelone, bunten Sommertoma-
ten, Gurke und frisch gebratenen
Rindfleischstreifen 18,90 €

SONNTAG IST RIPPCHENTAG

Ab dem 24. August bis zum

28. September, jeden S g ab 17 Uhr
Lust auf zarte und saftige Rippchen?
Dann lassen Sie sich unsere legendaren
Pork Ribs schmecken. Dazu gibt es
Coleslaw, wurzige Chipotle-Sauce,
knusprige Pommes frites und ein frisch
gezapftes Wolters Pilsener (0,3 Liter).
24,90 € pro Person

BEEF CLUB SPECIAL BBQ DAYS
Jeden Freitag vom 15. August bis Ende
September

Ein Muss fur BBQ-Fans: Unsere
North-Carolina-Platte aus dem Smo-
ker vereint zarte Pork Ribs, wirzige
Chorizo-Wurst und saftiges Pulled
Beef — ,low and slow* mit Apfelholz
gerauchert. Dazu servieren wir kna-
ckigen Coleslaw, knusprige Pommes
frites, hausgemachte BBQ-Sauce,
feurige Chipotle und ein frisch ge-
zapftes Bier (0,3 Liter).

29,90 € pro Person

GIN-TASTING IM SOMMER
Jeden Donnerstag, ab 19:30 Uhr
(auRer am 17. Juli und 14. August)
Beim Gin-Tasting erfahren Sie span-
nende Fakten rund um den Wachol-
derschnaps.

44,90 € pro Person

BRAZIL CLUB

5. September, ab 18 Uhr

Feiern Sie mit uns die kulinarische Viel-
falt Brasiliens. Unser Ment aus defti-
gen Grillgerichten (Picanha), frischem
Fisch (Ceviche vom Wolfsbarsch) und
sufsen Truffelpralinen (Brigadeiros) ver-
bindet portugiesische, indigene und
afrikanische Einflusse. Dazu servieren
wir fruchtige Cocktails.

99 € pro Person

ERSTE SAHNE

Das Café ,Erste Sahne“ verwohnt Sie
mit frisch geréstetem Kaffee, Kost-
lichem aus der Konditorei und haus-
gemachtem Bio-Eis.

KAFFEE AUS EIGENER ROSTUNG
Beste Bohnen, nachhaltig angebaut
und in unserer hauseigenen Rosterei
veredelt — daraus entstehen mit viel
Leidenschaft klassische und trendige
Kaffeespezialitaten. Schon probiert?

Unser Nitro-infused Coffee aus der
Réstung No. 3 wird kalt gebraut, mit
Stickstoff veredelt und frisch gezapft —
erfrischend, fruchtig und auf3erge-
wohnlich im Geschmack. Und das
Sahnetértchen dazu? Gibt's bei uns na-
turlich auch — gerne zum Geniefien
vor Ort oder auf Bestellung zum Mit-
nehmen im ,Lagune*“ Shop.

Fiir den Besuch des Cafés ist eine
giiltige Tages- oder Jahreskarte
notwendig.

VOLLMUNDIGES QUARTETT
Unsere vier exklusiven Kaffeemischun-
gen ,Espresso Pur, ,Espresso Mit*,
»Wolfsburger Liebling“ und ,Einzig-
artig“ kénnen Sie tbrigens auch in
unsere Backerei ,Das Brot.“ und im
,Lagune* Shop kaufen — fur den Ge-
nuss zu Hause und auch ideal als Mit-
bringsel. Ein Teil des Erloses flieft in
ein Frauenprojekt in Nicaragua.

SOMMERSPECIALS

Juli und August

- Iced Karamell 5,20 €

-» Iced Dark Mocca 5,20 €

- Fruchtige Kaffeelimonade 5,20 €

August

- Iced Strawberry Matcha 5,20 €

-> Stdsee-Bombastico: Erdbeereis,
Joghurteis, Zitroneneis, Mango,
Granatapfel, Kokoschips, Ananas und
Sahne Eisbecher fur zwei mit Kaffee-
spezialitat nach Wahl 22,90 €
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CAKE PAINTING

Jeden Montag, Dienstag, Donnerstag
und Freitag im September, ab 15 Uhr
Ein Kunstwerk zum Aufessen stellen
Sie bei diesem Workshop her. Zum Ein-
stieg gibt es einen Coffee-Limoncello-
Spritz. Danach zaubern Sie aus
Buttercreme in vier Farben und Vanille-
Frosting ein Stuick Torte, das Sie bei ei-
ner Kaffeespezialitat genieflen oder
mit nach Hause nehmen kénnen.

19,90 € pro Person

DAS BROT.

Wow, wie das duftet! Ofenfrisches Brot
und leckere Brotchen backen wir meis-
terlich in unserer Hausbackerei fur Sie.
Beim Einkauf kénnen Sie sogar einen
Blick in die Backstube werfen.

BROT DES MONATS
Juli

-» Tomaten-Focaccia
- Haferbrotchen

August
- Krauterbaguette
-> Bagel-Wochen

September
- Zitronen-Rosmarin-Brot
- Schokobrétchen

ABENDBROT

Jeden Mittwoch im Juli und August
(auf3er am 30. Juli), 18:30 bis 20:30 Uhr
Fur alle, die Brot, Kase und Wein lie-
ben: Starten Sie auf unserer Terrasse
entspannt in den Feierabend. Genie-
Ren Sie die Abendsonne am Wasser
bei einem Glas Wein, ausgewahlten
Biokasesorten und Brot aus unserer
Manufaktur. Bei ungemutlichem Wet-
ter laden wir Sie gern in unsere Backe-
rei ein, wo Platz fur 16 Personen ist.
Ab 22,50 € pro Person

Inklusive einem Glas Wein

(0,2 Liter) und einem Glas Mineral-
wasser. Ab 2 Personen erhalten Sie
eine Flasche Wein sowie Wasser.

MONDO ITALIANO

Das ,Mondo Italiano* ist Café, Bar und
Lounge in einem! Hier dreht sich alles
um das Lebensgefihl Italiens. Nach-
mittags laden feine Dolci zum suf3en
Genuss ein. Zum Aperitivo erwartet
Sie eine abwechslungsreiche Prosecco-
karte, begleitet von venezianischen
Happchen. Und am Abend? Da stofRen
wir bei besonderen Events und mit
kreativen Cocktails gemeinsam auf den
Feierabend an. Alla salute!

SOMMERSPECIALS

Juli
Espresso-Martini-Affogato
8,90 €

August
Bergamotte-Cocos-Colada
1,90 €

September
Hibiscus-Mojito
8,90 €

Panzanella mit Pulpo: Italienischer
Brotsalat mit Pfirsichen, Tomaten,
Rucola und Tintenfisch

9,90 €

MONDO ITALIANO NIGHT

22. August, ab 18 Uhr

Italien — das ist Lebensfreude, Genuss
und Geselligkeit. Teilen Sie dieses be-
sondere Lebensgefuhl mit Familie oder
Freunden bei unserer stilvollen italieni-
schen Mottoparty. Freuen Sie sich auf
feine Snacks vom Bufett, dezente
Loungemusik und eine Atmosphare
wie an einem warmen Sommerabend
am Mittelmeer. Mit Voranmeldung.
34,90 € pro Person (ohne Getranke)

Die Offnungszeiten wihrend des
Sommerfestivals finden Sie unter
autostadt.de/sommer, die reguliren
Offnungszeiten unter
autostadt.de/restaurants.

ANDERUNGEN VORBEHALTEN

KULINARIK WAHREND

DER KONZERTTAGE

Von Pasta bis Pommes — geniefden Sie den Sommer in der Autostadt!

LAGUNE BUFETT-INSEL

ASIA FOOD
- Gaeng Daeng (Rotes Thai-Curry),
wahlweise mit Hahnchen Topping

SUMMER BOWLS

-> Bunter Reis oder Glasnudeln mit
Avocado, Gurke, Karotte, Zucchini,
Paprika, Amaranth-Popcorn und
Koriander

LAGUNE COUNTER
- Currywurst mit Gewurzketchup
-> Loaded Curly Fries mit Chili con Carne

AMANO TO GO
-» Pizza Margherita
- Pizza Milano

-» Pizza Tonno

FOODTRUCKS IM PARK

»BEEF CLUB“-TRAILER

- Pulled-Pork-Burger mit pikanter Pe-
peronata, Rucola und Honigcreme

->» Vegan Fire Burger mit Raging Pig
Patty, pikanter Peperonata, Rucola
und Honigcreme

BASERUNNER PASTA
-> Trofie al Pesto Genovese und
Kirschtomaten

BASERUNNER GRILL

- Spicy Chickenfingers mit Coleslaw,
dazu wahlweise Curry-, BBQ- oder
Sweet-Chili-Sauce

STEELRUNNER KIDS

- Chicken-Nuggets

- Pommes rot-weif3

- Kartoffelpuffer mit Apfelmus

BUDE ,,SUSS“
-> Hausgemachtes Eis aus der
Manufaktur

STRANDKIOSK

- Crépes mit Eis und Toppings

-» Manufaktur-Eis mit verschiedenen
Toppings

BUDE ,,SALZIG“

- Original Volkswagen Currywurst
mit ofenfrischem Baguette aus der
Manufaktur

An Tagen, an denen Konzerte auf
der Lagunenbtihne stattfinden,
ist der Eintritt ab 18 Uhr nur mit
gultiger Konzertkarte moglich.
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Entdecken Sie das

The Ritz-Carlton, Wolfsburg
und erleben Sie ein Funf-
Sterne-Superior-Hotel mit
erstklassigem Service, einer
Kuche, die mit drei Michelin-
Sternen ausgezeichnet ist,
und einem aufsergewdhn-
lichen Spa-Bereich mit
ikonischem Infinitypool.

ANDERUNGEN VORBEHALTEN

AURA

Willkommen an lhrem Rickzugsort fur
kulinarische Héhepunkte! Mit einer
hochwertigen Lichtinstallation, war-
men Farben und der edlen Wandver-
kleidung aus Travertin haben wir eine
behagliche Atmosphare geschaffen.
Ein harmonischer Mix aus Naturmateri-
alien wie Stein, Kiesel, Holz und Metall
verleiht dem Raum eine entspannende
Eleganz, wahrend der zentrale Kamin
an gemautliche Abende am Lagerfeuer
erinnert. Bei der Vielfalt an Sofas, Sitz-
ecken und Tischgréfsen finden Sie be-
stimmt lhren Lieblingsplatz.

FRUHSTUCK

Wir verwohnen Sie mit einer neuen
Auswahl an regionalen und internatio-
nalen Speisen. Genief3en Sie unsere
erstklassige Kiche und starten Sie mit
einem Glas Champagner in den Tag.
Wohlfuhlatmosphare inklusive.

50 € pro Person

Ein Glas Champagner inklusive
Kinder (6 bis 11 Jahre): 25 €

NEWMAN'’S BAR

Sonntag bis Donnerstag, 17 bis 0 Uhr
Freitag bis Samstag, 17 bis 1 Uhr
Unsere ,Newman’s Bar“ erinnert

ein wenig an die Flusterkneipen der
1920er-Jahre in den USA, in denen
Hochprozentiges nur aus Teetassen ge-
trunken wurde. In intimer Atmosphare
zelebrieren unsere Gin-Sommeliers
den Spirituosenklassiker — als
Signature-Drink, Longdrink oder pur.
Naturlich finden auch Cocktailfans auf
unserer vielfaltigen Karte ihr Lieblings-
getrank. Unsere Bartender verraten
Ihnen gern, welche Drinks gerade
angesagt sind. Freitags und samstags
von 19 bis 23 Uhr begleitet Sie die Live-
musik unseres Pianisten Ray Ghiorgis
ins Wochenende. Freuen durfen Sie
sich auch auf unsere neue Afterwork-
Reihe, die bald startet.

AQUA

Chefkoch Sven Elverfeld ist bekannt
far seine ganz eigene Kuche. Seine
Kochkunst offenbart er in wechseln-
den Meniis.

»MEINE VERBUNDENHEIT“
Persénliche Gerichte von Sven Elver-
feld, inspiriert von seiner Heimat und
seinen Reisen ins Ausland.

Ab 245 € pro Person

»NEUES ENTDECKEN*

Regionale und saisonale Produkte ein-
mal ganz neu erleben: Sven Elverfeld
schafft aus bekannten Zutaten uberra-
schende Gerichte.

Ab 245 € pro Person

Mittwoch bis Samstag, ab 18 Uhr,
auf Anfrage und nach Verfugbarkeit,
Reservierung unter 05361 606056

TERRA

Montag bis Sonntag, 12 bis 14 Uhr
und 18 bis 21:30 Uhr

,Geschmackvolle Gerichte, die Spafd
machen® — so beschreibt Kuchenchef
Fabian Schréter seine deutsche Kuche
im , Terra“. Fur die Gerichte werden
Klassiker zeitgemaft und modern in-
terpretiert, die verarbeiteten Produk-
te haben einen lokalen Bezug. Zum
Beispiel beziehen wir Wild aus dem
Graflichen Forst von der Schulenburg.
Die Zubereitung der Gerichte ist klar
und auf das Wesentliche reduziert —
Geschmack und saisonale Akzente
stehen im Mittelpunkt. Die besondere
Wohlfuhlatmosphare im , Terra“ ent-
steht durch persénliche Interaktion
von Service und Kiiche mit den Gas-
ten. Das Serviceteam ist locker, un-
kompliziert und herzlich und nimmt
Sie mit auf eine kulinarische Reise.

MITTAGSTISCH

Taglich, 12 bis 14:30 Uhr

Wenig Zeit, aber Lust auf gutes Essen?
Unser Quick Lunch im , Terra“ ist ideal
fur die kleine Auszeit zwischendurch.
Wabhlen Sie einen Hauptgang aus unse-
rer Karte — dazu servieren wir Mineral-
wasser und einen Kaffee nach Wahl.
Das Parken am Hotel ist inklusive.

25 € pro Person
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