DIE AUTOSTADT

RESTAURANTS

GESUNDE GERICHTE FUR JEDEN

Geniefden Sie kulinarische
Ausfluge in unsere Restau-
rants. Mit Hand und Herz
kochen wir taglich frisch und
vital mit Fisch und Fleisch
sowie vegetarisch und vegan.
Pasta, Kaffee, Brot und Eis
stellen wir in unseren Manu-
fakturen nach traditioneller
Handwerkskunst her. Und
das, was nicht selbst erzeugt
wird, verfeinern wir nach
eigenen Rezepturen. Dabei
sind die Zutaten, die wir fur
unsere Gerichte verwenden,
uberwiegend biologisch,
regional und saisonal. Sie
wurden mit Rucksicht auf
Tierwohl und Umwelt fair
erzeugt und gehandelt.

A

RESERVIERUNGEN
Buchungen fur alle Autostadt
Restaurants sind Uber die Web-
site der Autostadt Restaurants
und Uber OpenTable moglich.



SONNTAGSBRATEN MIT
FRUHLINGSGEMUSE UND KNODEL
Jeden Sonntag, 11:30 bis 15 Uhr

Weckt der Duft eines Sonntagsbratens
bei Ihnen auch Erinnerungen? Dann
scharen wir jetzt Ihre Vorfreude: In der
Lagune gibt es jeden Sonntag einen
wechselnden Sonntagsbraten mit Kno-
deln, Fruhlingsgemuse und einer defti-
gen Biersauce.

17,90 € pro Person

RUND UM DEN SPARGEL
Spargelfans kommen in den Fruhlings-
monaten bei uns voll auf ihre Kosten:
Die ganze Woche uber gibt es Spargel
in den verschiedensten Variationen.
ab 11:30 Uhr
- Spargelcremesuppe
5,20 € pro Suppe
-> Spargelragout mit Salzkartoffeln
15,90 € pro Portion
- Portion Stangenspargel mit Sauce
hollandaise oder zerlassener Butter
und Salzkartoffeln
20,90 € pro Portion
- Portion Stangenspargel mit
Kalbsschnitzel, Sauce hollandaise
und Salzkartoffeln
31,90 € pro Portion
- Flammkuchen mit weifsem Spargel,
Kirschtomaten, Kochschinken
und Schmand
13,90 € pro Portion
- Flammkuchen mit weifsem Spargel,
Kirschtomaten, Lachs, Schmand
und Rucola
16,90 € pro Portion

KINDERKREATIVITAT

13. April

Pasta selber machen

11. Mai

Muttertagsherzen verzieren

1. Juni

Erdbeereulen verzieren

9,90 € pro Kind

Fur Kinder von 5 bis 10 Jahren
Standort: Spielecke der Lagune

APRIL

FRUHLINGSZAUBER

27. April, 18 bis 22 Uhr

Lagune mal anders: Freuen Sie sich auf
einen fruhlingshaften Themenabend!
Sie geniefden ein Drei-Gange-Mend in-

klusive Begrufdungsgetrank und korres-
pondierender Getrankebegleitung.
59 € pro Person

MAI

GROSSES SPARGELBUFETT

11. und 25. Mai, ab 18 Uhr

Im Mai dreht sich in der Lagune alles
um den feldfrischen Spargel vom Bio-
hof Wohler. Das konigliche Gemuse
kénnen Sie bei uns in verschiedenen
Variationen genief3en: als Spargel-
cremesuppe, als Spargelsalat oder ganz
klassisch mit Schnitzel oder Schinken
und Sauce hollandaise.

38 € pro Person (Biifett satt)

Kinder bis 14 Jahre zahlen 2 € pro
Lebensjahr.

MUTTERTAGS-TEA-TIME

12. Mai, 14 bis 17 Uhr

Das wird eine schone Muttertagsuber-
raschung: Wir begrifien Sie mit einem
Glas Prosecco. Danach wartet auf Sie
am festlich mit Rosen dekorierten
Tisch eine Etagere, liebevoll bestuckt
mit klassischen Finger-Sandwiches, le-
ckeren Macarons, Petits Fours sowie
frisch gebackenen Scones mit Clotted
Cream und Erdbeermarmelade. Dazu
gibt es Heifdgetranke lhrer Wahl — so
viel, wie Sie mogen.

25,90 € pro Person

FRUHLINGS-TEA-TIME

28. April und 26. Mai

Very British: Nach einem Glas Prosec-
co servieren wir eine liebevoll be-
stuckte Etagere mit Sandwiches, Petit
Fours sowie frisch gebackenen Scones
mit Clotted Cream und Erdbeermar-
melade. Dazu gibt es verschiedene
Heifdgetranke.

25,90 € pro Person

KINDERGEBURTSTAG

Feiern Sie Kindergeburtstag in unserem
Kinderbereich. Lehnen Sie sich zuriick
und uberlassen Sie die Vorbereitung
der Geburtstagsfeier einfach uns. Die
Kleinen erwarten leckere Speisen, wie
zum Beispiel Nudeln mit Tomatensau-
ce, Hdhnchennuggets mit Pommes
frites oder Geflugelballchen mit Sauce
und Reis. Auf dem Tisch stehen Wasser
und Apfelschorle bereit. Dazu gibt es
eine Geburtstagsuberraschung und na-
tarlich ein Geburtstagsstandchen.

Buchung auf der Internetseite

der Autostadt.

9,90 € pro Kind

Auf Wunsch ein Geburtstagskuchen
mit Widmung: 14,90 €

Das Geburtstagskind zahlt nichts.
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LAGUNE UND AMANO

MUTTERTAGSFRUHSTUCK

12. Mai, 8:30 bis 11 Uhr

Lieben Sie das Frihstick so wie wir?
Dann sollten Sie unser Frithsticksba-
fett am Muttertag nicht verpassen.
Geniefden Sie schéne Stunden mit Ihrer
Familie und lassen Sie sich von unserem
Team nach Herzenslust verwéhnen.
Egal ob sufd oder herzhaft: Bei der gro-
3en Vielfalt frisch von uns zubereiteter
und eigens hergestellter Produkte fin-
det jeder etwas, das ihm schmeckt.
28,90 € pro Person

Inklusive siiRer Uberraschung
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Willkommen im italienischen Familien-
restaurant in der Autostadt! Zelebrieren
Sie die mediterrane Esskultur mit Pizza
aus dem Steinofen, handgemachter
Pasta, knackigen Salaten und kostlichen
Desserts.

LA COLAZIONE:

FRUHSTUCK A LA ITALIA

Jeden Samstag und Sonntag,

8:30 bis 11 Uhr

In den Tag starten wie in Bella Italia:
Verschiedene Schinken-, Salami- und
Kasesorten, Cannoli, Pannacotta und
feine Eierspeisen gehoren naturlich

zu den italienischen Fruhstucksspeziali-
taten im AMano. Kinder kénnen sich
stfde und herzhafte Pizzen selbst bele-
gen. Dazu servieren wir italienische
Kaffeespezialitaten, Safte oder ein
Glas Secco.

25,90 € pro Person

UNSER KUCHENCHEF RAGUSA
EMPFIEHLT:

PRIMAVERA ITALIANA

April

-> Spaghetti alla Fantasia: Mascarpone-
creme, Rinderstreifen, Frihlingszwie-
beln, Petersilie, Cherrytomaten,
Rucola 14,90 €

- Pizza Calzone: Tomatensauce, Moz-
zarella, Salami, Prosciutto cotto,
Champignons 12,90 €

Mai

- Gnocchi Italia: Gnocchi mit weifSem
und grinem Spargel, Cherrytomaten,
Parmesan und Rucola 12,90 €

-» Pizza Asparagi: Tomatensauce, Moz-
zarella, weifer Spargel, Gorgonzola
und Parmaschinken 17,90 €

Juni

-» Maccheroni Mare e Monti: Seitlinge,
Champignons, Zucchini, Shrimps,
rote Zwiebeln, Cherrytomaten,
Rucola 13,90 €

- Pizza Salmone: Schmandsauce,
Mozzarella, geraucherter Lachs,
Cherrytomaten, Rucola, Zitrusol-
Marinade 15,90 €

PIZZA DI FAMIGLIA

April bis Juni

Fur Familien backen wir eine Pizza im
XXL-Format. Stellen Sie lhre Pizza mit
einem Durchmesser von 60 Zentime-
tern selbst zusammen und wahlen Sie
drei der folgenden Zutaten: Salami, ge-
kochter Schinken, Thunfisch, Spargel,
Erbsen, Rucola, Oliven, Parmesan, Peco-
rino, Zwiebeln. Dazu servieren wir eine
grofde Schale frischen Blattsalat.

36 € fur 4 Personen

FESTA DELLA MAMMA
12. Mai, ab 18 Uhr
Drei-Gange-Menu

49 € pro Person

KINDERGEBURTSTAG

Ein Kindergeburtstag in unserem italieni-
schen Restaurant kommt immer gut an.
Es gibt eine Geburtstagsuberraschung
und naturlich ein Geburtstagsstandchen.
9,90 € pro Kind

Auf Wunsch ein Geburtstagskuchen
mit Widmung: 14,90 €

Das Geburtstagskind zahlt nichts.

IHR EVENT IM ESSZIMMER: PLATZ
FUR FEIERN MIT 30 BIS 100 GASTEN
Unser Esszimmer heif3t Sie willkom-
men: Geniefden Sie bei unseren Events
frohe Momente mit lhrem Team oder
Ihrer Familie.

WIR KOCHEN UND ESSEN
ZUSAMMEN

3. und 17. Mai, ab 18 Uhr

Geniefden Sie einen besonderen
Abend im Esszimmer — bei einer Fuh-
rung durch die fantasievolle Welt der
Kulinarik. Unser Koch- und Konditor-
team verrat lhnen seine Lieblingsre-
zepte. Wahrend wir die Kreationen vor
Ihren Augen zubereiten, beantworten
wir lhre Fragen und geben Tipps zu den



verarbeiteten Zutaten. Die Rezepte fur
das Drei-Gange-Menu gibt’s zum
Nachkochen dazu.

WIR KREIEREN GEMEINSAM IHREN
APERITIF ,,ULTRA VIOLETTE*

Gruf aus der Kiiche
Croustade, Spinatsalat, gebratene
Garnele, gepickelte Radieschen

Vorspeise
Hausgeraucherte Forelle, griner
Spargel, Apfel, Rhabarberdressing

Hauptgang
Lammrucken, Morcheljus, Ribchen,
Bulgur, Mascarpone, Fruhlingskrauter

Dessert
Kartoffelstampf-Eis, Rhabarber,
Schokoladen-Cantuccini

99 € pro Person

Inklusive Getrankepaket: Aperitif,
Weinempfehlung, Bier, Softgetranke
Workshop fiir maximal 20 Personen
und ab einer Buchung von 10 Personen

SPARGEL-LUNCH

12. Mai, 11:30 bis 15 Uhr

Endlich wieder Spargelzeit! Einmal im
Jahr feiern wir das bei Feinschmeckern
beliebte Edelgemuse. Im Esszimmer
kénnen Sie Spargel in seiner ganzen Viel-
falt erleben. Starten Sie zum Beispiel mit
einer Spargelcremesuppe oder einem
frischen Spargelsalat. Geniefen Sie da-
nach Spargel, so viel Sie mégen. Dazu
gibt es Schinken, Schnitzel, Lachs, Sauce
hollandaise und neue Kartoffeln.

59 € pro Person (ohne Getrank)

75 € pro Person (inklusive Mineralwas-
ser, Weif3- oder Rotwein)

WINZERDINNER

26. April und 31. Mai, 18 bis 22 Uhr
Freuen Sie sich auf ein exklusives Funf-
Gange-Menu passend zur Jahreszeit. Aus-
gewahlte Weine begleiten das
frahlingsfrische Dinner. Sie bekommen
einen Einblick in die Geheimnisse unserer
Kuche sowie in die Weinberg- und Keller-
arbeit unseres Winzers.

99 € pro Person

BEEF CLUB FIRE & SALT

Unser BEEF CLUB Fire & Salt hat nicht
nur Fleisch zu bieten. Lassen Sie sich
uberraschen und begeistern!

BBQ-SPECIAL AM VATERTAG

9. Mai, ab 12 Uhr

Unser BBQ-Special wartet mit einer
,North Carolina“-BBQ-Platte auf. Aus
dem BBQ Smoker kommen, ,low and
slow* mit Apfelholz gerauchert: Pork
Ribs vom Schwabisch-Hallischen Land-
schwein, hausgemachte Chorizo, Pulled
Beef und Chicken Wings. Dazu servieren
wir Baked Beans, Maisbrot und Pommes
frites, hausgemachte BBQ-Cranberry-
Sauce, scharfe Peperonata-Sauce und
ein frisch gezapftes Bier (0,3 Liter).
28,90 € pro Person

BEEF & GIN

STEAK MEETS GIN

7. Juni

Ein Abend der Sinne: Wir zeigen lhnen,
wie gut hochwertige Steak-Cuts und
erlesene Ginsorten zusammenpassen.
Tauchen Sie ein in eine Genusswelt, bei
der Fleisch- und Ginfans gleichermafien
auf ihre Kosten kommen.

99 € pro Person

Inklusive Aperitif, Mineralwasser, Wein
und Espresso

GRILLWORKSHOP

29. Mai, 18 bis 21.30 Uhr

Ein Grillkurs der Extraklasse in entspann-
ter Atmosphare: Das erwartet Sie an
diesem Abend mit unserem Kuchenchef
und Grillprofi Justus Viedt. Er weiht Sie
in die Geheimnisse des Fleischgrillens
Uber offenem Feuer ein. Sie lernen, wie
Sie bei hrem nachsten Grillevent lhre
Gaste mit aufden knusprigem und innen
zart gegrilltem Fleisch begeistern.

99 € pro Person

Inklusive Speisen und Getranke-
begleitung

Fiir maximal 20 Personen und ab einer
Buchung von 10 Personen

A

RESERVIERUNGEN

Buchungen fur alle Autostadt
Restaurants sind tiber die Web-
site der Autostadt Restaurants
und Uber OpenTable maéglich.
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ERSTE SAHNE

Das Café Erste Sahne verwéhnt Sie
mit frisch gerostetem Kaffee, Kost-
lichem aus der Konditorei und lecke-
ren Eisbechern.

KAFFEE AUS EIGENER ROSTUNG
Nachhaltig angebaut, beste Bohnen
und in der hauseigenen Rosterei geros-
tet: Mit ganzer Leidenschaft bereiten
wir Kaffeeklassiker und Trendkaffee fur
Sie zu. Kennen Sie zum Beispiel schon
unseren erfrischend fruchtigen Nitro-
infused Coffee? Das ist kalt gebrauter
Kaffee aus unserer Rostung No. 3, der
mit Stickstoff aufgeschaumt und frisch
gezapft wird. Vielleicht génnen Sie sich
auch noch ein Sahnetértchen zum
Kaffee? Die gibt’s auch auf Bestellung
zum Abholen im Lagune Shop.

VOLLMUNDIGES QUARTETT

Unsere vier exklusiven Kaffeemischun-
gen ,Espresso Pur®, ,Espresso Mit",
»Wolfsburger Liebling” und ,Einzig-
artig“ kénnen Sie tbrigens auch in
unseren Restaurants ,Das Brot.”,
AMano und im Lagune Shop kaufen —
far den Genuss zu Hause und als Ge-
schenk. Ein Teil des Erléses fliefdt in ein
Frauenprojekt in Nicaragua und in ein
Schulprojekt in Mexiko.
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SONNTAGSKAFFEE-TIME

LIGHT & FRESH

14. April und 12. Mai, ab 15 Uhr
Auftakt dieser Kaffeezeit ist ein Glas
Regenbogen-Smoothie. Freuen Sie sich
danach auf eine liebevoll angerichtete
Auswahl an Smerrebrad, Kuchenprali-
nen und Healthy Rawnies und eine
Cake-Bar. Dazu servieren wir verschie-
dene Heifsgetranke.

25,90 € pro Person

Zuziglich Eintritt in die Autostadt

LANGSCHLAFERFRUHSTUCK

Wie wir uns ein spates Fruhstuck vor-
stellen? Mit Smoothie-Bowls, Golden
Sandwiches, hausgemachtem Brioche-
Brot im Schmetterlingsschnitt, gefullt
mit Tomate-Mozzarella oder Uppig
belegt mit Kase und Pastrami.

-> Easy Berry, Sunshine Mango oder
Glowing Green Bowl ab 5,90 €

Wow, wie das duftet! Ofenfrisches Brot
und leckere Brétchen backen wir meis-
terlich in unserer Hausbackerei fur Sie.
Beim Einkauf kénnen Sie sogar einen
Blick in die Backstube werfen.

STOLZ AUF GOLD

Fur unser Krustenbrot, Haselnussbrot,
Dreikornbrot und Baguette haben
wir die Bioland-Auszeichnung in
Gold erhalten.

BROT DES MONATS
April
- Barlauch-Brot

Mai
- Lichtkorn-Roggenbrot

Juni
-» Tomaten-Basilikum-Ciabatta

ABENDBROT

Jeden Donnerstag im Juni,

18:30 bis 20:30 Uhr

Fur alle, die Brot, Kase und Wein lie-
ben: An jedem Donnerstagabend im
Juni kénnen Sie auf unserer Brotterras-
se entspannen. Geniefden Sie die
Abendsonne am Wasser bei einem
Glas Wein, ausgewahlten Biokasesor-
ten und Brot aus unserer Manufaktur.
Bei schéonem Wetter auf der Terrasse
und bei schlechtem fur 16 Personen in
der Backerei.

Ab 21,50 € pro Person

Inklusive Wein und Mineralwasser
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MONDO ITALIANO

Im MONDO ITALIANO, einer aufre-
genden Mischung aus Bar, Lounge und
Café, dreht sich alles um die italieni-
sche Lebensart. Ein lichtdurchfluteter
Gastraum und eine grofsziigige Au-
fsenterrasse laden zum Fruhstuck mit
einem traditionell zubereiteten Es-
presso ein. Mittags servieren wir |h-
nen italienische Sandwiches und
Fingerfood. Am frihen Nachmittag
koénnen Sie italienische Dolci genie-
f3en. Zum Aperitivo erwarten Sie eine
vielfaltige Proseccokarte und venezia-
nische Happchen. Abends wird der
Treffpunkt am Mittellandkanal dank
Special Events, Livemusik und grof3er
Cocktailkarte zum perfekten Ort, um
gemeinsam den Feierabend einzulau-
ten. Alla salute!

Foto: Lennard Kugeler
Foto: Janina Snatzke

FRUHLINGSSPECIALS

April

-> Rhabarber-Vanille-Limonade
(0,5 Liter) 5,50 €

Mai
- Aperol-Holunder-Sour 10,90 €

Juni
->» Peach-Tree-Spritz 9,90 €

WINE ON WEDNESDAY

Mittwoch, ab 18 Uhr

Wein am Mittwoch? Warum nicht!
Probieren Sie unsere ausgewahlten
italienischen Weine. Zu jeder Flasche

Wein servieren wir eine Snackvariation.

THIRSTY THURSDAY

Donnerstag, 18 bis 20 Uhr

Das Wochenende ist definitiv in Sicht.
Lassen Sie sich am Thirsty Thursday
von wéchentlich wechselnden
Cocktailkreationen Uberraschen.
Cocktails: 7,50 €

Alkoholfreie Cocktails: 5 €

FIZZY FRIDAY

Freitag, 16 bis 18 Uhr

Freitag wird es bei uns spritzig! Zu je-
dem Sprizz-Getrank gibt es wechselnde
italienische Késtlichkeiten wie Salzman-
deln, Grissini oder griine Oliven.
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SATURDAY NIGHT FEVER
Samstag, 17 bis 19 Uhr

Let’s celebrate! Das geht am besten
mit einer ausgedehnten Happy Hour
von 20 bis 22 Uhr und cooler Musik.
Die Nacht kann kommen!

Cocktails und Longdrinks: 7,50 €
Alkoholfreie Cocktails: 5 €

Die Offnungszeiten wihrend des
Sommerfestivals finden Sie unter

autostadt.de/sommer

Die reguliren Offnungszeiten unter
autostadt.de/restaurants

A

RESERVIERUNGEN

Buchungen fur alle Autostadt
Restaurants sind Uber die Web-
site der Autostadt Restaurants
und uber OpenTable méglich.



THE RITZ-CARLTON,
WOLFSBURG

5 STERNE SUPERIOR GENIESSEN

Entdecken Sie das

The Ritz-Carlton, Wolfsburg
und erleben Sie ein Funf-
Sterne-Superior-Hotel mit
erstklassigem Service, einer
Kuche, die mit drei Michelin-
Sternen ausgezeichnet ist,
und einem aufsergewohn-
lichen Spa-Bereich mit
ikonischem Infinity-Pool.



FRUHSTUCK IM AURA

Hochwertige Lichtinstallation, warme
Farben und edle Wandverkleidung aus
Travertin: Im Aura fuhlt man sich glei-
chermafien willkommen und gebor-
gen. Ein Mix aus naturlichen
Materialien wie Stein, Kiesel, Holz und
Metall schafft eine Atmosphare zum
Wohlfuhlen; der prominente Kamin
erinnert an ein Lagerfeuer. Sofas, Sitz-
ecken, verschiedene Tischgrofien —
durch die individuelle Aufteilung des
Raumes haben wir sehr unterschiedli-
che private Lieblingsorte fur Sie ge-
schaffen. Geniefden Sie unsere neue
Auswahl an regionalen und internatio-
nalen Speisen und starten Sie mit ei-
nem Glas Champagner in den Tag.

50 € pro Person

Inklusive eines Glases Champagner
Kinder von 6 bis 11 Jahren: 25 €

Kinder unter 6 Jahren frihstiicken
gratis

CHAMPAGNERBRUNCH

12:30 bis 15 Uhr

Der Champagnerbrunch im The Ritz-
Carlton, Wolfsburg ist legendar. Ein
Jazzduo mit Saxofon und Kontrabass
begleitet Sie musikalisch, wahrend un-
sere Kiichenmeister Sie an Bufetts und
interaktiven Stationen kulinarisch
Uberraschen. Freuen Sie sich unter an-
derem wieder auf Kostliches von der
Livestation und auf saisonale Dessert-
spezialitaten. Zum Muttertag servieren
wir als Special einen besonderen Gruf3
aus der Kuiche — und fur die Damen ein
Glas Rosé-Champagner.

14. und 28. April:

129 € pro Person

12. Mai (Muttertagsbrunch):

139 € pro Person

19. Mai (Pfingstbrunch):

139 € pro Person

FEIERN IM AURA

Ob Geburtstag, Hochzeit oder Jubilaum:
Bei der Planung und der Vorbereitung
begleiten wir Sie gern. Wir unterbreiten
Ihnen Menu- und Bufettvorschlage und
kreieren in unserer hauseigenen Patisse-
rie einzigartige Torten fur jeden Anlass.
Selbstverstandlich auch fur private Fei-
ern bei lhnen zu Hause.

NEWMAN'’S BAR

Mittwoch bis Samstag, 19 bis 1 Uhr

Sie erinnert ein wenig an die geheimen
Flusterkneipen der 1920er-Jahre in den
USA, in denen Hochprozentiges nur
aus Teetassen getrunken wurde: unsere
Newman'’s Bar. Ein wenig versteckt im
The Ritz-Carlton, Wolfsburg gelegen,
bietet sie Gasten eine intime Atmo-
sphare. Naturlich zelebrieren unsere
Gin-Sommeliers ausgiebig den Spiritu-
osenklassiker — als Signature-Drink,
Longdrink oder pur. Auch der Martini
erlebt eine Renaissance: In der New-
man’s Bar geniefden Sie ihn in den be-
liebten Variationen.

»DRINKS & VIBES“ MIT D) TSOKA
Jeden zweiten Freitag im Monat,

ab 19 Uhr

Jeden zweiten Freitag im Monat ladt un-
sere Newman’s Bar zum ,,Drinks & Vibes
Friday“ ein. Die Beats von Newcomer-
Talent DJ Tsoka gehen direkt ins Ohr
und ziehen Tanzfreudige auf den Dance-
floor. Bei klassischen Cocktails und Krea-
tionen rund um unseren Newman’s Gin
kénnen Sie bis Mitternacht feiern.
Eintritt frei

Sommerpause im Juni und Juli

COCKTAILKLASSE

31. Mai, 18 Uhr

Wollten Sie schon immer mal in die
Kunst des Cocktailmixens eingeweiht
werden? Am letzten Freitag im Mai
entfuhrt Sie unser Barteam in die Mi-
xologenwelt. Es zeigt lhnen Kniffe,
Tipps und Tricks rund um das Zuberei-
ten lhres neuen Lieblingscocktails.
Klingt gut? Bei Interesse ist Schnellig-
keit gefragt, um einen der begehrten
zehn Platze zu ergattern.

65 € pro Person

RESTAURANT AQUA

Chefkoch Sven Elverfeld ist bekannt
fur seine ganz eigene Kiiche. Seine
Kochkunst offenbart er in wechseln-
den Menus.

»MEINE VERBUNDENHEIT*
Persénliche Gerichte von Sven Elver-
feld, inspiriert von seiner Heimat und
seinen Reisen ins Ausland.

Ab 230 € pro Person

»INEUES ENTDECKEN*

Regionale und saisonale Produkte ein-
mal ganz neu erleben: Sven Elverfeld
schafft aus bekannten Zutaten uberra-
schende Gerichte.

Ab 230 € pro Person
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Mittwoch bis Samstag, ab 18 Uhr,
auf Anfrage und nach Verfugbarkeit,
Reservierung unter 05361 606056

CHAMPAGNERLAUNE

Mittwoch und Donnerstag, ab 18 Uhr,
auf Anfrage und nach Verfugbarkeit
Wie ware es mit einem Uberraschungs-
menu, gezaubert von Chefkoch Sven
Elverfeld? Wasser, Kaffee und eine
Flasche Champagner (0,375 Liter) sind
inklusive.

215 € pro Person

Inklusive Wasser, Kaffee und einer
Flasche Champagner (0,375 Liter)

CHAMPAGNERDINNER

MIT LAURENT-PERRIER

8. Mai, 18 Uhr

An diesem Maiabend steht im Restau-
rant Aqua alles im Zeichen des Cham-
pagners. Zu einer Selektion feinster
und exklusivster Champagner des Hau-
ses Laurent-Perrier — teilweise aus der
Magnum-Flasche serviert — Uberrascht
Sven Elverfeld mit einem korrespon-
dieren Sechs-Gange-Mend.

490 € pro Person

Sechs-Gange-Menii inklusive
Champagner, Wasser und Kaffee
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