LA FAMIGLIA TRADIZIONALE

ANTIPASTI & PASTA PIZZE

BEVANDE APERITIVO & VINO

MEHR ERFAHREN...




ANTIPASTI ¢
INSALATA PICCOLO &

ROMANASALAT, RADICCHIO, FENCHEL, GRANATAPFEL, ORANGE
UND ROTE BEETE

INSALATA MELE 90
ROMANASALAT, APFEL, ROSINEN, WALNUSSE, RADICCHIO,
FELDSALAT UND BALSAMICODRESSING

INSALATA TONNO 107°
ROMANASALAT, RADICCHIO, THUNFISCH, MAIS, ROTE ZWIEBELN,
MC)HREN, FELDSALAT UND BALSAMICODRESSING

ITALIENISCHE ANTIPAST] 17°°
SAISONALES GEMUSE, ITALIENISCHE SALAMI,
ITALIENISCHE KASESORTEN




PASTA E RISOTTO

BIO-Qualitat taglich frisch hausgenudelt:
Unseren Pastateig bereiten wir aus italienischem
Semola-Mehl, frischen Eiern und Wasser zu.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 10%°
ITALIENISCHER SPECK, PARMESAN, EIER

PIPE RIGATE BOLOGNESE 11°°
RINDFLEISCH, ZWIEBEL, MC)HREN, SELLERIE UND TOMATEN
SPAGHETTI! Al 4 FORMAGG! 117°
SAHNE, GORGANZOLA, PECORINO, MOZZARELLA, PARMESAN
PIPE RIGATE AL PESTO 127°
RUCOLA PESTO, BUFFELMOZZARELLA, RUCOLA, WALNUSSE
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE 13%°

MEERESFRUCHTE, CHERRYTOMATEN, LAUCHZWIEBEL, RUCOLA




Ist eigentlich keins. Und fangt beim Einkauf an: Wir beziehen bestes BIO-Mehl
von der Maraner Muhle, die bereits auf 600 Jahre Millertradition im bayrischen
Ansbach zuruckblickt und heute in Sudtirol sesshaft ist.

Danach geben wir noch Wasser, Salz, Olivenél und etwas Hefe dazu. Und
lassen dem Teig 72 Stunden Zeit, seinen einzigartigen Geschmack zu entfalten.

E basta.
PIZZA MARGHERITA 9%
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA
PIZZA SALAMI 10°°
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SALAMI
PIZZA PROSCIUTTO 11°°
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHINKEN
PIZZA TONNO 12°°

TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, THUNFISCH’
(MSC-ZERTIFIZIERT), ZWIEBELN

PIZZA SARDE 1479

TOMATENSOSSE, MOZZARELLA, SARDELLEN*, KAPERN, OLIVEN,
RUCOLA




Ist eigentlich keins. Und fangt beim Einkauf an: Wir beziehen bestes BIO-Mehl
von der Maraner Muhle, die bereits auf 600 Jahre Millertradition im bayrischen
Ansbach zuruckblickt und heute in Sudtirol sesshaft ist.

Danach geben wir noch Wasser, Salz, Olivenél und etwas Hefe dazu. Und

lassen dem Teig 72 Stunden Zeit, seinen einzigartigen Geschmack zu entfalten.
E basta.

PIZZA ORTOLANA 137
TOMATENSAUCE , MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, ZUCCHINI,
GETROCKNETE TOMATEN, RUCOLA

PIZZA RADICCIO 12°°
SCHMANDSAUCE, MOZZARELLA , RADICCIO, GORGONZOLA,
KARAMELLISIERTE BIRNE

PIZZA MILANO 147°
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, MAILANDER SALAMI,
ROTE ZWIEBEL, OLIVEN UND GORGONZOLA

PIZZA COPPA 15%°
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA , ITALIENISCHER COPPA-SCHINKEN,
RUCOLA

PIZZA CAPRICCIOSA 137
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, El, ERBSEN, KOCHSCHINKEN,
CHAMPIGNONS

" PER BAMBINI / DOLCI / CAFFE

<




PER

PIZZA FABBRICAZIONE 67"

UNSERE KLEINEN GASTE WERDEN BEI UNS ZUM PIZZABACKER!
FORME UND BELEGE DEINE EIGENE PIZZA
Fir alle Kinder bis 12 Jahre

PASTA PER BAMBINI 570
PASTA , AL POMODORO“ MIT TOMATENSAUCE ODER
PASTA , AL BURRO®™ MIT BUTTER ODER BOLOGNESE
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DOLCI

SOFTEIS 3°0
TIRAMISU 570
TORTA CAPRESE 3°0

mit Erdbeersauce, Schokoladensauce oder Smarties +O7O
AFFOGATO Vanillesofteis mit warmen Espresso D
TORTA DELLA NONNA 279

CAFFE

Unser Kaffee: Nachhaltig angebaut und
gerostet in der Autostadt. Unsere Mischungen,
stellen wir schonend im Langzeit-Heifsluftverfahren
herstellen. Alle unsere Kaffees, Informationen zur

Herstellung und allerhand Nutzliches rund um
Kaffeekultur finden Sie in der ERSTEN SAHNE -

direkt gegeniber im Zeithaus.

AMERICANO
ESPRESSO EINFACH
LATTE MACCHIATO
CAPPUCCINO




ACQUA

TAFELWASSER

STILL ODER MEDIUM 2"
0.4l 380
0.5l 4%
1.0l 60

ACQUA INFUSA ALL‘ ARANCIA ODER AL LIMONE’

MINZE-ORANGE / ROSMARIN-ZITRONE 05| 530
1.0 7"
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Mit frischen BIO-Zutaten und
Agavensirup statt Zucker.
Naturalmente.

HAUSGEMACHTE LIMONADE 0.4L

BEVANDE

VOELKEL BIOSAFTE ORANGE / APFEL  0.21 3%
COCA COLA / LIGHT 0317040 30/ 3%
FANTA® o3t/040  3°/ 3%
SPRITE’ o3t/040  3°/ 3%
APFELSCHORLE 0.3l 3>

N\ APERITIVO E BIRRA
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APERITIVO

BITTERINO ITALIANO™ alkoholfrei 49

SAN BITTER, ORANGENSAFT, MINZE

CAMPARI SPRITZ" 77°
MIT CAMPARI UND PROSECCO

APEROL SPRITZ" 77°
MIT APEROL UND PROSECCO

LIMONCELLO SPRITZ" 770
MIT LIMONCELLO UND PROSECCO

SARTI SPRITZ" 77°
MIT SARTI ROSA UND PROSECCO

PROSECCO TERESA RIZZI' 0.l 4"
SPUMANTE, VENETIEN, ITALIEN

PI1ZZOLATO SPUMANTE ROSE o1l 520
BIRRA

BIRRA MORETTI’ 0.33] 370
WOLTERS PILS” VOM FASS 03| 3%
WOLTERS PILS* ALKOHOLFREI 0.33] 330
WOLTERS HEFEWEIZEN" NATURTRUB 05! 520
WOLTERS HEFEWEIZEN" ALKOHOLFREI 05! 520
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Fruchtig und frisch - unser Tipp zum Herbst:

AMANO SPRITZ

RAMAZOTTI ROSATO UND PROSECCO

/" VINO E DIGESTIVO
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VINO

BIANCO

2021 BIANCO SALENTO IGT i 0.2l
APULIEN 0.751
ITALIEN s
2021 GARGANORA LA CAPPUCINA 0.2l
VENETIEN 0.751
ITALIEN

ROSATO

2021 VENOSA ADOR’ 0.2l
BASILICATA 0.751
ITALIEN

2021 ROSE SALENTO® 0.2l
APULIEN 0.751
ITALIEN

ROSSO

2021 PRIMITIVO SAN MARZANO’ 0.2l
APULIEN 0.751
ITALIEN

2019 COLLI PESARESI 0.2L
SANGIOVESE 0.751
ITALIEN

DIGESTIVO

GRAPPA 2CL
AVERNA’ 2CL
RAMAZOTTI 2CL

690
2350

790
2750

790
2750

690
2350

790
2750

790
2750




SIAMO ORGANICI -
WIR SIND BIO!

und einfach glucklich, wenn Sie den
Unterschied schmecken, der aus
naturlichen Bio-Zutaten, echter
Handarbeit und der richtigen Portion
Liebe bei uns in jedem Produkt
steckt.

Bioland

Wir sind BIO-zertifiert: DE-OKO-001
(ein paar wenige Zutaten aus nicht-
okologischer Herkunft erkennen Sie am: )

Alle Preise in EUR inkl. gesetzl. MwSt.

Zu Allergenen und Zusatzstoffen geben unsere
Mitarbeiter gern Auskunft.

Autostadt Restaurants / operated by Mévenpick
Stadtbriicke, Wolfsburg

6 restaurants@autostadt.de
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mailto:restaurants%40autostadt.de?subject=A%20MANO
https://autostadt-restaurants.regiondo.de/kategorien
https://www.autostadt.de/restaurants/amano

UNSERE FAMILIENANGEBOTE -
FUR ALLE, DIE GERN TEILEN

PIZZA DI FAMIGLIA

RIESENPIZZA 60CM - STELLEN SIE IHRE PIZZA SELBST ZUSAMMEN
UND WAHLEN DREI DER FOLGENDEN ZUTATEN:

SALAMI, KOCHSCHINKEN, THUNFISCH (MSC)*, CHAMPIGNONS,
ARTISCHOCKEN, ZWIEBELN, RUCOLA, OLIVEN, MAIS, PARMESAN,
PECORINO

DAZU SERVIEREN WIR: EINE SCHALE FRISCHEN BLATTSALAT

FUR 4 PERSONEN 29"

LA COLAZIONE

GENIESSEN VON 8:30 BIS 11:00
JEDEN SAMSTAG UND SONNTAG

SO FRUHSTUCKT MAN IN ITALIEN:

ITALIENISCHE FRUHSTUCKSSPEZIALITATEN WIE Z.B. VERSCHIEDENE
SCHINKEN- UND SALAMISORTEN, ITALIENISCHE KASEAUSWAHL,
PANETTONE, CANNOLI, PANNA COTTA, EIERSPEZIALITATEN WIE

FRITATTA UND VIELES MEHR...

FUR KINDER GIBT ES SUSSE UND HERZHAFTE PIZZEN ZUM SELBST
BELEGEN.

PRO PERSON 22°°




